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Températures de conservation des aliments
	
	Nature des denrées
	T° de conservation

	

	Viandes hachées
	+2°C

	

	Produits de pêches frais
	+2°C

	

	Pour les morceaux de découpes
	+4°C

	

	Autres denrées alimentaires périssables
	+8°C

	

	Lait pasteurisé, Fromages affinés
	Température définie sous la responsabilité du fabricant ou du conditionneur

	

	Viandes de volailles
	+4°C

	

	Préparations culinaires élaborées à l’avance
	+3°C

	
Nota Bene ― La limite inférieure de conservation des denrées alimentaires réfrigérées doit se situer à la température débutante de congélation propre à chaque catégorie de produits

Température de la glace fondante : 0 à + 2 °C.
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